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                                                  ENTE  PUGLIESE  PER LA  CULTURA POPOLARE 

                                                                  E  L’EDUCAZIONE  PROFESSIONALE 
                                            Centro di Formazione Professionale di Ostuni 

                                                          Via L. Pepe, 29 - Ostuni 
Avviso PR0V-BR 9/2009 

PERCORSI INTEGRATI DI QUALIFICA - POST OBBLIGO 
POR Puglia 2007-2013 

Fondo Sociale Europeo - Asse IV “Capitale Umano’” 

BANDO per l’AMMISSIONE 
AL CORSO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE 

L’Ente Pugliese per la Cultura Popolare e l’Educazione Professionale, in attuazione della 
Determina del Dirigente dei Servizi formazione Professionale della Provincia di Brindisi, n.2100 del 
31.12.2009 organizza   il seguente corso: 
 

CUOCO GASTRONOMOCUOCO GASTRONOMOCUOCO GASTRONOMOCUOCO GASTRONOMO    
Durata: n° 1200 ore  

Destinatari: Giovani che hanno assolto l’obbligo scolastico così come previsto dalla Legge n. 296/06, che non 
intendono proseguire nel percorso scolastico e che risultino residenti nella Provincia di Brindisi. I giovani sottoposti 
all’obbligo di istruzione sono quelli di cui al Decreto ministeriale 22 agosto 2007 num. 139, articolo 1. L’assolvimento 
dell’obbligo di istruzione deve essere certificato come previsto dall’art.4 del citato decreto, anche ai fini del 
riconoscimento dei crediti formativi (art. 31 Legge Regionale 7 agosto 2002, num.15). Potranno partecipare al corso 
i giovani con età maggiore di 16 anni e fino a 24 anni che hanno assolto e/o adempiuto all’obbligo di istruzione. 
Obiettivi: assolvimento dell'obbligo di istruzione e conseguimento di una qualifica professionale. 
Opportunità: L’azione formativa contempla il riconoscimento dei crediti formativi utili  per i possibili passaggi e 
rientri nel sistema scolastico; 
Attività: Le 1.200 ore formative di articoleranno in un modulo di base, modulo tecnico professionale e stage 
aziende nel settore ristorativo per 480 Ore Hotel Residence Scoglio degi  Achei, Riva Marina Resort, Hotel  Corallo 
di Torre S. Sabina di Carovigno (BR), Hotel  Victoria di Torre S. Sabina Di Carovigno (BR), Ristorante Altamarea  – 
Torre S. Sabina Di Carovigno (BR), Hotel  Bungalow Al Silenzio  Ostuni (BR), Hotel La Terra, Ristorante Porta Nova  
Ostuni (BR). 
Partner del progetto formativo sono:  Facolta’ di Scienze Sociali e Politiche del Territorio – Brindisi; Comune di 
Carovigno; Camera di Commercio di Brindisi; APT di Brindisi; Confartigianato – Sez. di Brindisi; Consorzio di 
Gestione di Torre Guaceto (Br); Consorzio Con.Tu.Ca di Carovigno (Br). 
La frequenza al corso e il materiale didattico sono gratuiti. E’ prevista una indennità di presenza oraria pari a  2,00 

€, per l’intera durata del corso. Agli allievi fuori sede verrà riconosciuto il rimborso delle spese di viaggio, mediante 

mezzo pubblico. 

Alla conclusione del corso, i partecipanti sosterranno un esame finale con successivo rilascio di Attestato di 
Qualifica Professionale, valido ai sensi della L.845/78 art.14, L.R. 15/2002 art.29. 
 

 Termine presentazione domande di partecipazione:  entro il g. _____________ 
Per informazioni e iscrizioni: 

Segreteria  Centro Formazione Professionale  EPCPEP  

Via L. Pepe, 29 – Ostuni (BR)  Tel./Fax: 0831/ 336643 

e-mail: cfpostuni@epcpep.it - Sito web:   www.epcpep.it 

                 Il Direttore del C.F.P.                                                                  Il Presidente E.P.C.P.E.P.                                                          

                 Francesco Mangini                                                             dr. Pasquale Troiano     


